Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
tipo "eurokera" - resistenze ad infrarossi. Piastre superiori auto-bilanciate,
lisce o rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in
fibroceramica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza.

PV55LL PV55LR

3,4 kw

230V/3N/50-60Hz - 400V/3N/50-60Hz
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The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches up
and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infrared
elements, they rapidly reach the temperature set. The stainless steel structure
and the glass ceramic cooking surfaces by eurokera make the cleaning operation
very easy. Auto-balanced upper surfaces, smooth or ribbed - smooth bottom
surface, 5 mm thick - thermal insulation in ceramic-fibre - electrical system in
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230V/1N/50-60Hz
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silicon-glass - safety thermostat. I W 550 x 300 mm
mm
= Liscia-Liscia Liscia-Rigata
Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffage Smooth-Smooth Smooth-Grooved
de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, légumes, etc.. Grace a Fnagni-Tnagkui Fnanknii / Prgnensi
[utilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température g
programmeée rapidement. La structure en acier inox et les plaques de cuisson ‘& 50+300°C

en vitrocéramique eurokera permettent un nettoyage tres facile. Plaques
supérieures auto-balancées, lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse,
épaisseur 5 mm - isolation thermique en fibre-céramique - installation électrique
en vitre-silicone - thermostat de sécurité.

630 x 450 x 190/600(h) mm

Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum R&sten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemuse, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte
Temperatur dulerst schnell. Dank des Gehduse aus Edelstahl und den
Kochplatten aus Glaskeramik eurokera sind sie duRerst einfach zu reinigen.
Glatte oder gestreifte selbstausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte,
Dicke 5 mm - Warmeisolierung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas
- Sicherheitsthermostat.

23Kg

32Kg

730 x 530 x 410(h) mm

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placas de coccidn
vitroceramicas "eurokera" - resistencias de infrarrojos. Placas superiores auto-
equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - aislamiento
térmico de fibroceradmica - instalacion eléctrica de vidrio siliconado - termostato
de seguridad.

SneKkTprUYeckme cTeknokepammnyeckne ManTel MpejHasHaveHbl AN 6bICTPOro
Pa30rpeBaHns TOCTOBOrO xneba 1 byTepbpoAoB WV MPUroTOBAEHWS MAC,
pbI6bl, 0BOLLEN U T.4. OHW BbICTPO AOCTUIAtOT 3aZaHHOM TeMnepaTypsl
6narogaps MHGpakpacHbIM CONPOTUBAEHNUAM. KOPMyC 13 HepXaBetoLLei CTanu
1 NAWUTBI U3 CTEKNOKepaMumki eurokera cCnocobCTBYHOT BbICTPOM OUMUCTKE MpY
yXxoze. BepxHue NanTbl C aBTOMaTUYeCkor 6anaHCMPOBKOW U FNaaKow Uan
PUGNEHOM XAPOUHOI MOBEPXHOCTHIO - FNAAKAS HUXHAS MNANTA TOALLMHOM 5 MM
- Tennov3onaLMa 13 GrbpoKepamMmKL - SNEKTPOMPOBOZKA 13 CTEKNOCUINKOHA -
npefoXpaHUTeNbHbI TEPMOCTAT.

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLee HanpsxkeHne + 50 €

* La superficie di cottura inferiore & sempre liscia.
The lower cooking surface is always smooth.
La surface de cuisson inférieure est toujours lisse.
Die untere Kochflache ist immer glatt.
La superficie de coccién inferior es siempre lisa.
HWXHss BapouHas MoBepXHOCTb BCeraa rnaakas.




