Macchina a gas per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox - piano
di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto - alimentazione a
gas metano, in dotazione kit G.P.L - allacciamento gas 1/2"G - manopole di
regolazione potenza fiamma - cassetto raccolta residui di cottura - accensione
con piezoelettrico. | modelli doppi permettono la regolazione e laccensione
indipendente di meta piano di cottura.

Gas-operated machine for dry or oil cooking. Stainless steel casing - smooth,
grooved or mixed sanded or chromed steel cooking surface - natural gas ready,
supplied with LPG kit - 1/2"G gas connection - flame power adjustment knobs
- cooking waste collection drawer - piezoelectric ignition. Dual models allow
independent adjustment and ignition of the two cooking surface halves.

Machine a gaz pour la cuisson a sec ou a I'huile. Corps en acier Inox - plan de
cuisson lisse, nervuré ou mixte en acier sablé ou chromé - prét pour le gaz naturel,
livré avec kit GPL - raccord gaz 1/2"G - boutons de réglage de puissance de flamme
- tiroir pour le recueil des restes de cuisson - allume piézoélectrique. Les modeles
doubles permettent le réglage et l'allumage indépendants des deux moitiés de la
surface de cuisson.

Gasgerat zum Trocken - oder Olgaren. Gehduse aus Edelstahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem oder verchromtem Stahl, glatt, gerillt oder kombiniert -
Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - 1/2"G Gasanschluss - Drehknépfe
zur Einstellung der Flammenstarke - Kochreste-Sammelkasten - Einschaltung
mit Piezoelektrik. Doppelmodelle ermdglichen die unabhdngige Einstellung und
Zundung der beiden Kochflachenhalften.

Maquina a gas para la coccidn en seco o con aceite. Estructura de acero
inoxidable - plano de coccién de acero enarenado o cromado liso, rayado o
mixto - alimentacion a gas metano, en dotacion kit G.P.L - conexion de gas 1/2"G -
pomos de regulacion potencia de la llama - cajén recoleccion residuos de coccién-
encendido con piezoeléctricos. Los modelos dobles permiten el ajuste y la ignicion
independientes de las dos mitades de la superficie de coccion.

[a30Bbli MPUOOP ANA NPUrOTOBNEHNS NMULLM Ha Macne unm 6e3 macna. Kopryc
3 HepXaBeroLLe CTanw, rnaakasi, pudneHas nam KOMbMHMPOBaHHasA XapoyHas
MOBEPXHOCTL U3 HEPXaBeroLLEN CTanu, NOABEPrHYTOM NeCKOCTPYHON 06paboTke
NN XPOMMPOBaHHbIN, PaboTa Ha CKKEHHOM MPUPOAHOM rase, B KOMMIeKTe ¢
OCHACTKOV AN191 PaboThl Ha MeTaHe, PyykY ANA PEryINPOBKA MOLLIHOCTI MAaMeHH,
NOAAOH ANS COOpa OTXOAOB, MbE303NMEeKTPUYecKoe 3axwuraHne. B [BOMHbIX
MOAENAX CyLLECTBYET BO3MOXHOCTb HE3aBUCUMOW PEryIMPOBKI 1 BKIIIOYEHNS
MONOBUHBI XaPOYHOW MOBEPXHOCT.

FRY2LM

FRY2LRM

FRY2LMC FRY2LRMC

8 kw

keal/h 3.308 + 3.308 kecal/h

BTU/h 13.235+13.235 BTU/h
METANO
METHANE
METAHA

G20=0,41 + 0,41 m3/h
G25=0,51 + 0,51 m3h

GPL

LPG G30/G31=0,31+0,31 Kg/h

N° 2
(Bruciatori - Burners - Topenku)

N° 2
(Piezoelettrico - Piezoelectric - Nbe303neKTpuYeckiin)

Liscia - Smooth - Mnagkunii Mista - Mixed - KOMBUHMPOBaHHasA

650 x 480 mm

665 x 600 x 300(h) mm

k3
m
Lo

42 Kg

55Kg

750 x 670 x 430(h) mm

FRY2LM FRY2LRM

FRY2LMC 1100 € FRY2LRMC 1170 €




