Friggitrici a gas da 20 L. Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox
AISI 304 - piano di lavoro e vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 -
manici, cestelli, pomelli e coperchi in materiale isolante - allacciamento gas 1/2"G
- termostato a 7 posizioni da 110+190°C - bruciatori inox tubolari con sistema
turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentandone la resa di circa il
50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e termostato di sicurezza
- fiamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico - alimentazione a metano,
in dotazione kit GPL- rubinetto scarico - dotate di un cestello grande - modelli da
banco. Raggiungono i 190C° in circa 10 minuti. Modello SF20DM con due vasche e
doppio termostato per utilizzo indipendente.

Gas fryers 20 L - Structure, lids, baskets and heating elements in stainless steel AlSI
304 - moulded worktop and bowls in stainless steel thickness 15/10 - basket handles
and knobs with insulating material - 1/2"G gas connection - 7 position thermostat
110+190°C - stainless steel tubular burners with turbulator system that slows down
the flow of the flame increasing the yield by about 50%, combustion optimized
with safety thermocouple and thermostat - protected pilot flame - ignition with
piezoelectric - natural gas supply, supplied with LPG kit - drain tap - equipped with a
large basket. It reaches 190°C in about 10 minutes. Model SF10DM with two bowls
and double thermostat for independent use.

Friteuses a gaz 20 L. Corps, couvercles, paniers et éléments chauffants en acier inox
AlISI 304 - plan de travail et cuves moulées en acier inox épaisseur 15/10 - poignées
et boutons de panier en matériau isolant - raccord gaz 1/2"G - thermostat 7
positions de 110+190°C - brlleurs tubulaires en acier inox avec systeme turbulateur
qui ralentit le flux de la flamme en augmentant son rendement de 50% environ,
allumage avec thermoouple et thermostat de sécurité - flamme pilote protégée -
allumage a piézoélectrique - livrée a gaz naturel avec kit LPG - robinet de vidange
- grand panier équipé avec un thermostat. Elle atteint 190°C en 10 minutes environ.
Modéle SF10DM avec deux cuves avec double thermostat pour une utilisation
indépendante..

Gas-Fritteusen 20 L. Gehduse, Deckel, Kérbe und Heizelemente aus Edelstahl
AISI 304 - Arbeitsplatte und geformte Wannen aus Edelstahl 15/10 - Korbgriffe
und -kndépfe mit Isoliermaterial - 1/2"G Gasanschluss - 7- stufiger Thermostat
110+190°C - Edelstahlrohrbrenner mit Turbulatorsystem, das den Flammenfluss
verlangsamt und die Ausbeute um ca. 50% erhdht, Verbrennung optimiert mit
Sicherheitsthermoelement und Thermostat - geschitzte Pilotflamme - Zindung mit
Piezo - Erdgasversorgung, geliefert mit LPG-Kit - Ablasshahn - ausgestattet mit einem
grolRen Korb. Erreicht 190°C in ca. 10 Minuten. Das Modell SF10DM verflgt Uber
zwei Wannen mit Doppelthermostat fur den unabhangigen Einsatz.

Freidoras a gas 20 L. Estructura, tapas, cestas y elementos calefactores en acero
inoxidable AISI 304 - encimera y depdsitos moldeados en acero inoxidable espesor
15/10 - asas y pomos de cesta con material aislante - conexién a gas 1/2"G -
termostato de 7 posiciones de 110+190°C - quemadores tubulares en acero
inoxidable con sistema de turbulador que ralentiza el flujo de la llama aumentando
el rendimiento en un 50% aproximadamente, combustién optimizada con
termopar de seguridad y termostato - llama piloto protegida - llama piloto - ignicidn
piezoeléctrica - alimentacion de gas natural - con kit de GPL - llave de desagUe -
provisto de un amplio recipiente de drenaje. Alcanza los 190°C en unos 10 minutos.
Modelo SF10DM con dos bols con doble termostato para uso independiente.

[asoBble  GpuTIOpHMUBLI 20 MTPOB.  KOHCTPYKLMS,  KPbILLUKY,  KOP3MHBl 1
HarpeBaTe/lbHble 31eMeHTbl U3 HepxasetoLleln ctann AlSI 304 - ctonewHuua w1
GOpMOBaHHbIE baky 13 HepXaBeroLLIer CTanu ToNLLmHOM 15/10 - pyykn v pyykm ¢
M30NALMOHHBIMMATEPUANOM-0AKN0YeHNera3a 1/2"G-7-N03ULUMOHHbLIA TEpMOCTaT
oT 110 20 190°C - TpybUaThle ropenku 13 HepxasetoLLei CTanu ¢ Typbyar3aTopoM,
3aMeANAOWLMM MOTOK MIaMeHV, YBENUYMBAIOLLM BbIXOZA MpUMepHO Ha 50%,
OKWraHue, OMTVMMM3VMPOBAHHOE C MOMOLLBI MPeAOXPaHWTeNbHON TepMonapsl
- ra3oBbl knanaH P, 3awmweHHblr Ha 50°C - snekTpoctatmu. Temnepatypa
pocturaet 190°C npumepHo 3a 10 MUHYT. Mogenb SF10DM mmeeT gBa 6aka C
ABOWHbBIM TEPMOCTATOM ANSi CaMOCTOATENBHOMO MCNONb30BAHVIA.

QA

OPTIONAL 35y

®

16,5 kw

16,5+ 16,5 kW

kcal/h
BTU/h

14190 kcal/h
56300 BTU/h

14190 + 14190 kcal/h
56300 + 56300 BTU/h

METANO
METHANE
METAHA

G20=1,75m¥h
G25=2,03m¥h

G20=1,75+1,75m3h
G25=2,03+2,03m3¥h

G30/G31 =1,29 Kg/h

G30/G31=1,29 + 1,29 Kg/h

N° 3
(Bruciatori - Burners - F'opesikun)

N°3+3
(Bruciatori - Burners - Topenku)

25 Kg/h 25+ 25 Kg/h
241 24+ 241
20L 20+20L

2,5Kg 25+25Kg

400 x 700 x 980(h) mm

47 Kg

800 x 700 x 980(h) mm

83Kg

57 Kg

98 Kg

480 x 780 x 1200(h) mm

880 x 800 x 1200(h) mm

0,449 m3

0,845 m3




