Friggitrice da 25 L per pasticceria. Modello da banco - struttura, vasca,
coperchio, cestello e resistenze in acciaio inox AlSI 304 - manici cestelli e
pomelli coperchi in materiale isolante - termostato di sicurezza con pulsante
di ripristino - testata e resistenze removibili - rubinetto di sicurezza esterno
con sistema di scarico a innesto frontale a baionetta - dotata di un cestello
grande. Raggiunge i 190C® in circa 16 minuti, tempo di frittura in circa 6 minuti.

25 L fryer for pastry. Counter-top model - casing, tank, lid, basket and heating
elements in stainless steel AISI 304 - basket handles and knobs in insulating
material - safety thermostat with reset button - removable head and heating
elements - external safety tap with bayonet frontal plug-in discharge system
- equipped with a large basket. It reaches 190°C in about 16 minutes, frying
time in about 6 minutes.

Friteuse de 25 L pour patisserie. Modéle de comptoir - corps, cuve, couvercle,
panier et éléments chauffants en acier inox AISI 304 - poignées et boutons en
matériau isolant - thermostat de sécurité avec bouton de réinitialisation - téte
et éléments chauffants amovibles - robinet de sécurité externe avec systéeme
de déchargement frontal a baionnette - équipé d'un grand panier. Il atteint
190°C en 16 minutes environ, le temps de friture en 6 minutes environ.

25 L Fritteuse fur Konditorei. Tischmodell - Gehduse, Tank, Deckel, Korb
und Heizelemente aus Edelstahl AISI 304 - Korbgriffe und - knopfe aus
Isolierstoff - Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - abnehmbarer Kopf
und Heizelemente - externer Sicherheitshahn mit Bajonett-Stecksystem
- ausgestattet mit einem grofl3en Korb. Erreicht 190°C in ca. 16 Minuten,
Frittierzeit ca. 6 Minuten.

Freidora de 25 litros para pastelerfa. Modelo de mostrador - carcasa, depdsito,
tapa, cesta y elementos calefactores en acero inoxidable AISI 304 - manijas y
pomos de cesta en material aislante - termostato de seguridad con pulsador
de rearme - cabezal y elementos calefactores extraibles - grifo de seguridad
externo con sistema de descarga frontal de bayoneta - equipado con una cesta
grande. Alcanza los 190°C en unos 16 minutos y se frfe en unos 6 minutos.

PpuUTIOPHWLA Ha 25 NNTPOB ANA BbINEUKM KOHAUTEPCKUX 13genun. Mogens
CTONELHNLBI - KOPNYC, 6aK, KPbILUKa, KOP3MHa 1 HarpeBaTeNbHble 31eMeHTbI
13 Hepxaserower ctanu AlSI 304 - pyuku 1 pyyKn KOP3WHbI 13 M30NALMOHHOMO
MaTepuana - NPeAoXpaHNTENBHBIV TEPMOCTAT C KHOMKOW cbpoca - CbemMHas
FONOBKa WM HarpeBaTe/lbHble 3M1eMEeHThl - BHELUHWA NpeaoXpaHnTeNbHbIN
KpaH C GallOHeTHbIM MepeaHUM CAVMBOM - OCHAaLLeH GObLUOW KOP3VHOW.
Temnepatypa gocturaeT 190°C npuMepHO 33 16 MUHYT, Bpemsa obXapku -
OKOMO 6 MUHYT.
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