Friggitrici da 10 L. Modelli da banco - dotate di rubinetti di sicurezza. Struttura,
vasca e coperchio in acciaio inox AISI 304- cestelli a rete estraibili in filo
cromato - manici cestelli e pomelli coperchi in plastica termoisolante -
resistenze inoxtermostato di sicurezza con pulsante di ripristino - versioni
a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente - testata e
resistenze removibili. Raggiungono i 180° in circa 12 minuti, tempo di frittura
in circa 5 minuti.

Fryers capacity 10 L Table-top models - equipped with safety valves. Casing,
bowl and lid in AISI 304 stainless steel - removable baskets in chrome-plated
wire - baskets handles and lids knobs in thermo-insulating material - stainless
steel heating elements - safety thermostat with reset button - two-bowls
versions with double thermostat for independent use - header and heating
element removable . They reach 180C° in about 12 minutes frying time about
5 minutes.

Friteuses capacité 10 L modéles de table - équipés de robinets de sécurité.
Corps, cuve et couvercle en acier inox AlSI 304 - paniers amovibles en fil chromé
- poignées et pommeaux des paniers en matériau thermo-isolant - résistance
en acier inox - thermostat de sécurité avec bouton de réarmement - versions
a deux cuves avec double thermostat pour une utilisation indépendante -
collecteur et résistances amovibles. lIs atteignent 180°C en environ 12 minutes
temps de friture de 5 minutes environ.

Friteusen Kapazitat 10 L Tischmodelle - mit Sicherheitsarmaturen ausgestattet.
Gehduse, Wanne und Deckel aus Edelstahl AISI 304 - abnehmbare Koérbe aus
verchromtem Draht - Korbgriffe und Deckelkndpfe aus warmeisolierendem
Material - Heizelemente aus Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit
Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen mit Doppelthermostat fur den
unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und abnehmbare Heizelement. Sie
erreichen 180C° in etwa 12 Minuten Frittierzeit von etwa 5 Minuten.

Freidoras de 10 L. Modelos de sobremesa - estan equipados con grifos
de seguridad. Carcasa, cuba y tapa de acero inoxidable AISI 304 - cestas
desmontables de alambre cromado - asas de cestas y tapas de material
termoaislante - resistencias de acero inoxidable - termostato de seguridad
con pulsador de rearme - versiones de dos cubas con doble termostato de
uso independiente - cabezal y resistencias desmontables. Alcanzan los 180C°
en unos 12 minutos de fritura en unos 5 minutos.

10 1 GpuUTHOPHMLIEL. HaCTONBHbIE MOAENN - OCHALLEHBI MPEeJOXPaHNTENBHBIMA
KpaHamu. . Kopnyc, 4Yalla v Kpbilka W3 Hepxasetowlen ctann AlSI 304 -
CbeMHbIE KOP3MHbI 13 XPOMUPOBAHHOM MPOBOOKM - PyUKI KOP3WH W KpbILLEK
13 TEPMOM30NALMOHHOIO MaTepuana - PesncTopbl U3 HepxaBeroLlelt cTanu
- MpefoxXpaHnTeNbHele TePMOCTaTbl C KHOMKOW cbpoca - Bepcun C [BymA
6apabaHami 1 He3aBUCUMbIM BOVIHBEIM TEPMOCTATOM - FOJI0BOW U CbEMHbBIMU
HarpesaTeNbHbIMK 3nemeHTamn. OHu gocturatot 180°C npumepHo 3a 12
MUHYT BPeMeH 0OXapKku MPUMEPHO 33 5 MUHYT.

OPTIONAL @\ 3‘5'6}

FR1010R

6+ 6 kw

400V/3N/50-60Hz
50+190°C

11 Kg/h 11+11 Kg/h

12L 12+12L

0L 10+10L
1,25 Kg 1,25+ 1,25 Kg

275 x 530 x 365(h) mm 565 x 530 x 365(h) mm

11,5Kg 19,5 Kg
12 Kg 21 Kg
620 x 350 x 440(h) mm 630 x 620 x 440(h) mm
0,095 m3 0,172 m?

500 € 860 €




