
Fours à convection avec humidificateur. Corps en acier Inox - porte basculante 
- éclairage halogène interne - porte à double vitrage - commande numérique 
avec 99 programmes - jusqu'à 3 cycles de cuisson en séquence automatique 
- préchauffage automatique - régulation numérique de l'injection d'eau - 2 
ventilateurs centrifuges avec retour automatique pour le CMP4GPD et 1 
ventilateur pour le CMP423D - 4 plaques GN2/3 en acier fournies en série 
pour la modèle CMP423D.

FR

Heißluftöfen mit Befeuchter. Edelstahlstruktur - Klapptür - Halogen-
Innenbeleuchtung - Tür mit Doppelverglasung - digitale Steuerung mit 99 
Programmen - bis zu 3 Kochzyklen in automatischer Abfolge - automatische 
Vorwärmung - digitale Wassereinspritzeinstellung - 2 Zentrifugalgebläse mit 
automatischer Wendefunktion für Mod. CMP4GPD und 1 Gebläse für Mod. 
CMP423D - 4 GN2/3 Stahlbleche im Modell CMP423D enthalten.

DE

Конвекционные печи с увлажнителем воздуха. Конструкция из 
нержавеющей стали - дверца люка - внутреннее галогенное освещение 
- двойное остекление - цифровое управление с 99 программами 
- до 3 циклов готовки в автоматической последовательности - 
автоматический предварительный нагрев - цифровое регулирование 
впрыска воды - 2 центробежных вентилятора с реверсом для CMP4GPD 
и 1 вентилятор для CMP423D - 4 стальных лотка GN2/3, включенных в 
модель CMP423D.

RU

Forni a convezione con umidificatore. Struttura in acciaio inox - porta a 
ribalta - illuminazione interna alogena - porta doppio vetro - controllo 
digitale con 99 programmi - fino a 3 cicli di cottura in sequenza automatica 
- preriscaldamento automatico - regolazione iniezione acqua digitale - 2 
ventilatori centrifughi con autoreverse per il CMP4GPD ed 1 ventilatore per il 
CMP423D - 4 teglie in acciaio GN2/3 incluse nel modello CMP423D.

IT

Hornos de convección con humidificador. Estructura de acero inoxidable - 
puerta batiente - iluminación halógena interna - con doble acristalamiento 
- control digital con 99 programas - hasta 3 ciclos de cocción en secuencia 
automática - precalentamiento automático - regulación digital de la inyección 
de agua - 2 ventiladores centrífugos con autorreversa para el CMP4GPD y 1 
ventilador para el CMP423D - 4 bandejas de acero GN2/3 incluidas en el 
modelo CMP423D.

ES

31 Kg 53 Kg

34 Kg 58 Kg

600 x 700 x 670(h) mm 770 x 770 x 685(h) mm

0,281 m³ 0,406 m³

CMP423D CMP4GPD

3,2 kW 6,3 kW

- 400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

50÷260°C

Digitale - Digital - Цифровoй 
0÷120'

4 x 45 x 34 cm*
GN2/3 - P= 75 mm

4 x 60 x 40 cm**
GN1/1 - P= 75 mm

475 x 430 x 325(h) mm 660 x 480 x 340(h) mm

560 x 595 x 580(h) mm 750 x 695 x 560(h) mm

Convection ovens with humidifier. Stainless steel casing - tilting door - internal 
halogen lamp - double-glazed door - digital control with 99 programs - up 
to 3 cooking cycles in automatic sequence - automatic preheating - digital 
water injection regulation - 2 centrifugal fans with automatic reverse on 
mod. CMP4GPD and 1 fan on mod. CMP423D - 4 GN2/3 steel trays included 
on model CMP423D.

EN

* Teglie incluse.
 Trays included.
 Plaques incluses.
 Bleche inbegriffen.
 Bandejas incluidas.
 Листы включены.

**  Teglie non incluse.
  Trays not included.
 Plaques pas incluses.
 Bleche nicht inbegriffen.
 Bandejas no incluidas.
 Противни не входят в комплект.
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