Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimento
frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante
rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di ispezione in pirex -
illuminazione interna - 2 termostati per ogni camera.

Professional electric ovens for baking pizza, focaccia, etc. Stainless steel
covering on the front - refractory cooking surface - thermal insulation by means
of rock wool coating - doors with pyrex inspection glass - internal lighting - 2
thermostats for each chamber.

Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, focaccia, etc.
Revétement frontal en acier Inox - plague de cuisson réfractaire - isolation
thermique par laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex -
éclairage intérieur - 2 thermostats pour chague chambre.

Professionelle Elektrobackdfen zum Backen von Pizza, Focaccia, usw.
Edelstahl Frontblende - hitzebestandige Kochflache - digitales Bedienfeld -
Warmeddmmung durch Steinwolleverkleidung - Tren mit Pyrex-Schauglas -
Innenbeleuchtung - 2 Thermostate pro Garraum.

Hornos eléctricos profesionales para hornear pizza, focaccia, etc. Revestimiento
frontal de acero inoxidable - encimera refractaria - aislamiento térmico
mediante revestimiento de lana de roca - puertas con cristal de inspeccién
pyrex - iluminacién interna - 2 termostatos para cada camara.

MpodeccroHanbHble InekTpuYeckre neun Aaa Beineykn nuuLbl, Gokauum 1
T.4. Hepxasetolas CTanb 1An NOKpbITVE Cnepean - OrHeynopHas BapoyuHas
MOBEPXHOCTb - TEMIOM30AALMS C MOMOLLIO MOKPBITYS 13 MUHEPaNbHOV BaThl
- iBEPW C 3aKaNeHHbIM CMOTPOBbLIM CTEK/IOM - BHYTPEHHee OCBeLLeHue - No 2
TEPMOCTaTa A9 KaXA0M Kamepbl.

QA

OPTIONAL 292y

FYL4

6 kW (1 Ph - 27A) (3 Ph - 9A)

FYL4+4

12 KW (1 Ph - 54A) (3 Ph - 18A)

230-400V/3-3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

50+500°C

720 x 720 x 140(h) mm

720 x 720 x 140(h) mm x2

1010 x 850 x 420(h) mm

86 Kg

1010 x 850 x 750(h) mm

146 Kg

108 Kg

173 Kg

1090 x 1040 x 570(h) mm

1090 x 1040 x 920(h) mm

0,657 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpskeHve + 50 €

1,032 m3




