Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti mantenendone
intatte le caratteristiche organolettiche e impedendone la proliferazione batterica
a basse temperature. Carcassa e vasca interna in acciaio inox AlSI 304 - vasca con
angoli arrotondati - coperchio in plexiglass - apertura automatica del coperchio a
fine ciclo - pannello comandi LCD con 20 programmi memorizzabili - funzione di
pulizia olio in pompa e soft air inseriti di serie - sistema di saldatura a pistoni con
barra saldante estraibile senza cavi - predisposizione per immissione gas inerte
- pompa BUSH (made in Germany) - funzioni step vac ed extra vacuum incluse.
Modelli da banco.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics and preventing the proliferation of bacteria at low
temperatures. Stainless steel AISI 304 casing and internal bow! - bowl with rounded
corners - plexiglass lid - automatic lid opening at the end of the cycle - LCD control
panel with 20 storable programs - oil cleaning function in the pump and soft air
function standard included. - piston sealing system with removable sealing bar
without cables - provision for inert gas injection - BUSH pump (made in Germany) -
"step vac" and "extra vacuum" functions included. Countertop models.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments, maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques et empécher la prolifération des
bactéries a basse température. Corps et cuve intérieure en acier Inox AlSI 304
- cuve avec coins arrondis - couvercle en plexiglas - ouverture automatique du
couvercle en fin de cycle - panneau de commande LCD avec 20 programmes
mémorisables - fonction de nettoyage de I'huile dans la pompe et fonction soft air
standard incluse. - Systéme d'étanchéité de piston avec barre de soudure amovible
sans cable - prédisposition d'injection de gaz inerte - pompe BUSH (fabriquée en
Allemagne) - fonctions "step vac" et "extra vacuum" incluses. Modeles de table.

Maschine zur Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt und die Vermehrung von Bakterien bei
niedrigen Temperaturen verhindert. Gehduse und Innenschissel aus Edelstahl
AISI 304 - Schussel mit abgerundeten Ecken - Plexiglasdeckel - automatische
Deckeloffnung am  Zyklusende - LCD-Bedienfeld mit 20 speicherbaren
Programmen - Olreinigungsfunktion in der Pumpe und Softair-Funktion
serienmalig eingebaut. - Kabelloses Kolbendichtungssystem mit abnehmbarer
Schwei3leiste - Schutzgaseinspritzung vorgesehen - BUSH-Pumpe (made in
Germany) - Funktionen "Step Vac" und "Extra Vakuum" inklusive. Tischmodelle.

Mdquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos manteniendo
intactas sus caracteristicas organolépticas y evitando la proliferaciéon bacteriana
a bajas temperaturas. Carcasa y bol interior de acero inoxidable AISI 304 - bol
interior con esquinas redondeadas - tapa en plexiglas - apertura automatica de
la tapa al final del ciclo - panel de control LCD con 20 programas que se pueden
memorizar - funcién de limpieza del aceite en la bomba y “soft air” de serie -
soldadura con pisténes y barra de sellado extraible y sin cables - equipada para la
inyeccion del gas inerte - bomba BUSH (hecha en Alemania) - funciones de “step
vac"y “extra vac” incluidas. Modelos de mostrador.

MalunHa npegHasHaveHa Ana NPOANEHNS CPOKOB XPaHEeHVs NPOAYKTOB NTaHWS,
COXPaHEHVS OpraHoNenTUYeCcKMX CBOWCTB W NPefOTBPALLEHMS Pa3MHOXEHNS
HakTepuin Npy HU3KMX TemnepaTtypax. Kopnyc 13 Hepxasetowel ctann AlSI 304
M BHYTPEHHAA Yalla - Yalla C 3aKpyrNeHHbIMU Yraamu - KpbILLUKa 13 Oprerekna -
aBTOMAaTMYeCKoe OTKPbITME KPbILLKM B KOHUe Umkna - LCD naHens ynpasneHns
c 20 coxpaHseMblMM MporpaMMamyt - GyHKUMS OYMCTKM Macna B Hacoce U
GYHKLMA MATKOTO BO3/4yXa BXOAUT B CTAHAAPTHbIA KOMMNAEKT NOCTaBKM. - CUCTEMA
MOPLUHEBOrO YNNOTHEHNA CO CBEMHOM YNAOTHUTENBHOW MNaHKOW 6e3 kabens -
BO3MOXHOCTb BMpPbICKa MHEPTHOTO rasa - Hacoc BUSH (HemeLKoro npovnssoAcTsa)
- dyHKUMA "CTyneH4aToro oTnycka" 1 "AONOAHUTENBHON BaKUMHBI" BKAOYEHDI.
Mogaenwv ctonewHnu,
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CAM300T CAM400T CAMS500T

0,75 kW (1 HP)

f¢ 230V/1N/50-60 Hz
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1,1 kW (1,5 HP)

8 m3/h 18 m3/h 20 m¥h

VUOTO MAX

OTTENIBILE/ 98%

ID 310x 350 x 190(h) mm | 410 x 450 x 220(h) mm = 520 x 520 x 220(h) mm

510 x 560 x 450(h) mm = 610 x 630 x 500(h) mm

38Kg 60 Kg 72Kg

44Kg 67 Kg 79Kg

470 x 550 x 680(h) mm 600 x 650 x 680(h) mm | 700 x 700 x 720(h) mm

0,353 m3

2890 € 3580 € 4350 €

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixkeHne + 50 €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vacuum bags.

N'utilisez que des sachets sous vide lisses.

Nur glatte Vakuum-Beutel benuzten.

Use sélo bolsas de vacio lisas.

IcNonb30BaTh TONBKO MaAkvie NakeTbl 415 Bakyyma.



