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Macchina per stendere impasti all'uovo, pizza e piada. Struttura interamente
in acciaio inox AISI 304 - rulli in acciaio inox AISI 304 lucidati a specchio -
apertura rulli 010 mm - pomello di regolazione spessore ultimo passaggio
- microinterruttore su coperchio di protezione rulli.

Optional: taglia sfoglia singoli - taglio utile 220 mm - diverse misure di taglio
da 2-4-6-12 mm.

Egg, pizza and piadina dough rolling machine. Structure entirely in stainless
steel AISI 304 - rollers in stainless steel AISI 304 mirror-polished - roller
opening 0+10 mm - adjustment knob for last passage thickness - microswitch
on roller protection lid.

Optional: single sheet cutter - 220 mm useful cut - different cutting sizes
2-4-6-12 mm.

Machine pour étendre les pates aux oeufs, la pizza et piadina. Corps
entierement en acier inox AlISI 304 - rouleaux en acier inox AlSI 304 polis
brillants - ouverture des rouleaux 0+10 mm - poignée de réglage 'épaisseur
du dernier passage - microinterrupteur sur le couvercle de protection des
rouleaux.

Accessoires: coupe-feuilles individuelles - coupe utile 220 mm - différentes
tailles de coupe de 2-4-6-6-12 mm.

Maschine zum Ausrollen von Eimischungen, Pizza- und Piadateig. Rollen aus
Hochglanz-Edelstahl - Rollendffnungsweite 0+10 mm - Dicke-Einstellknopf
fur den letzten Durchgang - Mikroschalter am Schutzdeckel der Rullen.

Auf Wunsch: Einzelblattschneider - 220 mm Nutzschnitt - verschiedene
SchnittgréBen: 2-4-6-6-12 mm.

Maquina para estirar masas de pizza, pan, tortilla o masas con huevo.
Estructura completamente de acero inoxidable AISI 304 - rodillos de acero
inoxidable pulido espejo - distancia rodillos 0+10 mm - perilla de regulacién
espesor Ultimo paso. Microinterruptor ubicado en la tapa de proteccién
de los rodillos. Accesorios: cortadora de hojaldre - seccion util 220 mm -
diferentes medidas de corte: 2-4-6-12 mm.

MallrHa AN packaTblBaHUA SNYHBIX CMecel, TecTa A4 NULLL! N NBAANHbI.
Banku 13 nonnposaHHON HepxasetoLel ctanu - npocseT 0 10 MM. - py4ka
peryanpoBKM TONLLMHBI ANA MOCNEAHEr0 NPOX04a - MMKpOMepekyaTe b
Ha 3aLLUMTHOW KPbILLKEe BaJIKOB.

Mo 3anpocy: HOX A9 Hape3Kn IUCTOB - LUMPWHa pe3a 220 MM - pa3anyHble
napameTpbl pe3aHng: 2-4-6-6-12 MM.

Tagliasfoglia.

Pastry cutter.
Roulette a pate.
Nudelschneidegerat.
Cortadora de masa.
Mprbop Ana Hapesky TOHKMX CNOEB TecTa.

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz

61 Kg

230V/1N/50HZ
320 mm 420 mm 520 mm
580 x 480 x 400(h) mm 680 x 480 x 400(h) mm 780 x 480 x 400(h) mm

70 Kg

79 Kg

770 x 520 x 580(h) mm

2200 €

2350 €

2250 €

2400 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 50 €

TGP4 TGP6 TGP12

2 mm ‘ 4 mm ‘ 6 mm ‘ 12 mm
300 x 70 x 55(h) mm
@ 3,2Kg 3,5Kg
Kg Kg
@ 410x165x170(h) mm @ 0,014 m3
mm m?
310 € 295 € 295 € 295 €




