Impastatrice planetaria con variatore a 3 velocita e comandi meccanici.
Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant, PLN20M PLN4OM PLN6OM
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata, ecc. Struttura rivestita con vernice antigraffio, carter

) - ! ! i 0,5/0,75/1,1 kW 0,75/1/1,3 kW 1,1/1,5/1,7 kW
superiore in ABS'— vasca,‘fr‘usta e protezione vasca in acciaio inox AISI'304 - (0.7/1/1.5 HP) (1/1.5/1.75 HP) (15/2/2.2 HP)
uncino e spatola in alluminio - microinterruttore su protezione vasca e vasca
- vasca estraibile - innesto rapido utensili.

400V/3N/50Hz
Planetary mixer with 3 speeds variator and mechanical controls. Machine for = ) ) .
. . . ) ) . Meccanico - Mechanical - MexaHnueckuin
different types of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants, brioches, 0:30
cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees, various
sauces, whipped cream, etc...Frame coated with scratch-proof paint - upper
casing in ABS - bowl, whip and bowl protector in stainless steel AISI 304 - 20L 40L 60 L

hook and spatula in aluminium - microswitch on bowl and bowl protector
- removable bowl - quick tool connection.

30-60-120rpm

Mélangeur planétaire avec variateur a 3 vitesses et commandes mécaniques.
Machine pour différentstypesde patetels que pizza, pain, biscuits, croissants,
brioches, pains a la créme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées,
sauces, creme fouettée, etc. Corps recouvert de peinture anti-rayures -
carter supérieur en ABS - cuve, fouet et protection de la cuve en acier inox
AISI 304 - crochet et spatule en aluminium - microinterrupteur sur la cuve
la protection de la cuve et sur la cuve - cuve amovible - dégagement rapide

700 x 500 x 1200(h) mm | 910 x 650 x 1520(h) mm | 1000 x 680 x 1600(h) mm

des outils. 110 Kg 250 Kg 280 Kg
Planetenmischer ~mit  3-Génge-Drehzahlregler und  mechanischer 136Kg 260 Kg 295Kg
Steuerung. Maschine flr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse,

Croissants, Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdirbeteig, Meringues, 890 x 680 x 1100 x 800 x 1800(h
PlUrees, verschiedene Sol3en, Schlagsahne, usw..Gehduse mit kratzfester 1400(h) mm X oUUX (h) mm

Lackierung - Obergehduse aus Kunststoff - Teigschissel, Ruhreinsatz und
Wannenschutz aus Edelstahl AISI 304 - Haken und Spachtel aus Aluminium -
Mikroschalter an Wannenschutz und Teigschissel - ausziehbare Teigschissel
- Werkzeugschnellkupplung.

0,847 m3 1,584 m3

Amasadora planetaria con variador de 3 velocidades y mandos mecanicos.
Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisles, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata
montada, etc. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos, carter
superior de ABS - bol, batidor y proteccién del bol de acero inoxidable AISI
304 - gancho y espatula de aluminio - microinterruptor en la proteccién del
boly en el bol - bol extraible - enganche rapido de utensilios.

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 50 €

MnaHeTapHbIN TecToMec C 3-X CKOPOCTHBIM PerynaTtopomM CKOpOCTU 1
MeXaHNYecknm ynpasneHvem. MawmnHa ANa NPUroTOBNEHNSA Pa3AUYHbIX
BMAOB TecCTa, Hanpumep, ANd nuuubl, xneba, neyeHbs, KpyacCaHos,
O1CKBUTA, MECOYHOro TecTa, 6e3e, Mpe, Pa3NUYHbBIX COYCOB, B36UTbIX
CAMBOK W T.4. Kopnyc nOKpbIT yCTOMYMBOW K LapannMHaMm Kpackow -
NAAaCTUKOBBIN BEPXHUI KOXYX - Aexa ANA TeCTa, Mellanka v 3alimTa vawmn
N3 Hepxagetower ctann AISI 304 - Kprovok M nonatka n3 antoMUHUA -
MWKPOBbIKNOHATENb Ha 3alyMTe Yalln 1 aexu AN TecTa - M3Bnekaemas
Aexa Ans TecTa - bbICTpopasbeMHas MydTa.
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