Impastatrice a spirale light. Macchina per realizzare diversi tipi di impasto,
indicata soprattutto per impasti teneri come pane, pizza e piada. Struttura
rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto con gli alimenti (vasca,
spirale) in acciaio inox AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio
vasca - coperchio in policarbonato fume. Vari optional a richiesta, tra cui
coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader light. Machine for the processing of different types of
dough, especially suitable for soft doughs such as bread, pizza and piadina.
Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact with food such
as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless steel AISI 304
- safety microswitch on bowl lid - smoked polycarbonate lid as standard.
Different options on request, including AISI 304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale "light". Machine pour le pétrissage de différents types de
pate, particulierement adaptée aux pates tendres telles que le pain, la pizza
et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-rayures - les parties en
contact avec les aliments telles que la cuve, et la la spirale sont en acier inox
AISI 304 - microrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve - couvercle
en polycarbonate fumé de série. Différentes options sur demande, incluant
couvercle grillé en acier inox AISI 304.

Spiralteigknetmaschine  "Light".  Maschine  zur  Zubereitung von
verschiedenen Teigtypen, besonders geeignet flr weichen Brot, Piadaund
Pizzateig. Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - Teile in Kontakt mit
Lebensmitteln (Behalter, Spirale und Teigknetstab) aus Edelstahl AISI 304
- Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel. Deckel in rauchfarbenem
Polykarbonat serienmalig. Auf Anfrage sind verschiedene Zubehdrteile
erhaltlich, einschlie3lich der Gitterabdeckung aus Edelstahl AISI 304.

Amasadora de espiral light. Mdquina para realizar diferentes tipos de masas,
se aconseja especialmente para masas como pan, pizzay tortillas. Estructura
recubierta con pintura anti-arafiazos - partes en contacto con los alimentos
(bol, espiral) de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptor de seguridad en
tapa del bol - tapa de policarbonato fumé. Se pueden pedir unos extras o
accesorios como tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnupaneHblid TecTomec "Light". MalnHa AN NPUrOTOBAEHUS Pa3ANYHBIX
BWAOB TeCTa, 0COBEHHO MOAXOAMT ANA MArKOro TecTa, Takoro kak xneo,
nMuba 1 nuagmHa. okpelTve yCTOMYMBOM K LaparnmnHam  Kpackow.
[letann, KOHTaKTUpylOWMe C NULLEeBLIMA MPOAYKTaMK, Takue Kak Aexa,
cnupanu v Mmellanka, U3rotoBaeHbl M3 Hepxaserollen ctanu AlSI 304.
MpeaoxpaHnUTeNbHbIN MUKPOBbLIK/IOYATElb Ha KPbillke. B CTaHAApPTHOW
KOMMAeKTaumy Kpbllka W3 noavkapboHata /AblMyaTo-Ceporo LBseTa.
[lononHnTensHoe 060PYAOBaHWE, HampuMmep, pelueTyatas Kpblllka K3
HepxasetoLLen ctann AlSI 304, no 3anpocy.
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OPTIONAL \ 106y

30LN

0,75 kW (1 HP)
0,55 kW (0,75 HP) 0,75/0,55 kW (1/0,75 HP)

2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

48 Kg/h 75 Kg/h

16 Kg 25Kg

22 L (2 360 x 210(h) mm) 32 L (2 400 x 260(h) mm)

90 rpm

80 rpm 90 - 180 rpm 2 speed (optional)

380 x 600 x 560(h) mm* 420 x 680 x 660(h) mm*

69 Kg

45Kg

55Kg 84,4 Kg

700 x 450 x 760(h) mm 850 x 550 x 890(h) mm

0,239 m? 0,420 m3
1060 € 1100 € 1290 € 1350 €
1080 € 1120 € 1310 € 1370 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 50 €

Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLmoHaneHo (3 PH) + 145 €

*+120 mm

Con timer digitale altezza macchina e imballo.

Machine and packing height with digital timer.

Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer Hohe Maschine und Verpackung.w
Con temporizador digital altura maquina y embalaje.

C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.



